
B O I S S ON S  C H A U D E S 
H O T  D R I N K S

E X P R E S S O  – E s pre s s o                                                                 8

EXPRESSO DÉCAFÉINÉ – Decaffeinated espresso                 8

E X P R E S S O  M AC C H I AT O  – Ma c c h i a t o  e s pre s s o                 8

D O U B L E  E X P R E S S O  – D o u b l e  e s pre s s o                              10 

C A F É  F I LT R E  – F re n c h  pre s s                                                  10

C A P P U C C I N O                                                                              10

L AT T E  M AC C H I AT O                                                                 10

C H O C O L AT  C H A U D  – Hot  c h o c o l a t e                                    10

M AT C H A  L AT T E  BY  L E  T I G R E                                            10

S É L E C T I ON  D E  T H É S                                                 10 	

T E A  S E L E C T I O N                                                      

T H É  V E R T  S E N C H A  B I O  –  Bi o  S e n c h a  g re e n  t ea

T H É  V E R T  J A S M I N  B I O  –  Bi o  Ja s m i n  g re e n  t ea

T H É  V E R T  S E N C H A  A G R U M E  -  S e n c h a  a g r u m  g re e n  t ea 

T H É  V E R T  M E N T H E  -  Mi n t  g re e n  t ea 

T H É  V E R T  R O S E  –  P i n g  g re e n  t ea 

T H É  N O I R  E A R L  G R E Y  -  E a r l  G re y  b l a c k  t ea 

T H É  N O I R  E N G L I S H  B R E A K FA S T  –  E n g l i s h  Brea k fa s t  b l a c k  t ea 

T H É  N O I R  É P I C É  -  Bl a c k  s pi c y  t ea 

R O O Ï B O S  -  Ro o ï b o s  t ea

T H É  B L A N C  I M P E R I A L  B I O  –  Bi o  Im p e r i a l  w h i t e  t ea 

S É L E C T I ON  D ’ I N F U S I ON S                                          10 	

H E R B A L S  S E L E C T I O N 

V E RV E I N E

C A M OM I L L E

S U R  U N  N UA G E

Rei n e  de s  pré s ,  c a s si s ,  c i t ron  – Mea d o w s w e e t ,  

b l a c k c u r ra n t ,  l e m on 

É TAT  P U R

Verveine, menthe poivrée, mélisse, fenouil, génépi –  Verbana, 

peppermint, lemon balm, fennel, genepi

N U I T  É T O I L É E

Zestes d’orange, tilleul, camomille, lavande – Orange zest, lime 

blossom, camomile, lavender

C É Z A N N E

Guimauve, anis étoilé, fenouil doux – Marigold, star anise, 

sweet fennel

E A UX  M I N É R A L E S 
M I N E R A L S  WAT E R S

E V I A N  33CL                                                                                     7

P E R R I E R  33CL                                                                               7 	

B A D O I T  75CL                                                                                 10

E V I A N  75CL                                                                                    10

C H AT E L D ON  75CL                                                                          11 	



C O C K TA I L S  S A N S  A L C O O L                                    14

A L C O H O L  F R E E  C O C K TA I L 

M O S C OW  M U L E    Gi n gem bre,  c i t ron  ver t   G i n g e r,  l i m e

G I N  &  T ON I C    D j i n ,  ton i c   D j i n ,  t on i c  w a t e r 

G A R D E N    I n f u sion  à  f roi d  de  Ver vei n e,  C on c om bre, 

Poi re,  C o r d i a l  de  C i t ron n el le  &  F le u r  de  Ja sm i n ,

E sp u m a  de  K i w i  &  B a si l i c   

Hi bi s c u s  c o l d  bre w,  b e rga m ot  c ord i a l ,  ra s p b e r r y  c o u l i s

Et  d’autres  créa t ion s  su r  m esure  /  An d  ot h e r  b e s p o k e  c rea t i on s

J U S  D E  F R U I T S  F R A I S
F R E S H  J U I C E S  25CL

O R A N G E , PA M P L E M O U S S E ,  C I T R ON                                 8

O R A N G E ,  G R A PE F R U I T ,  L E M O N                                                                       

D É T OX  BY  L E  T I G R E                                                                12

J U S  D E  F R U I T S                                                        11

S E L E C T I O N  O F  J U I C E S  33CL

P OM M E   A PPL E

P Ê C H E  D E  V I G N E   PE A C H 	

A B R I C O T   A PR I C O T

F R A M B O I S E   R A S PBE R RY

S O DA S                                                                                         8

C O C A  C O L A  33CL

C O C A  C O L A  Z E R O  33CL

S C H W E P P E S  S E L E C T I ON  T ON I C  20CL

S C H W E P P E S  S E L E C T I ON  G I N G E R  A L E  20CL

SCHWEPPES SELECTION GINGER BEER & CHILLI 20CL

R E D  B U L L  25CL

L I M ONA D E  C I T R ON  33CL

B I È R E S                                                                                      12

BE E R S  33CL

G A L L I A  L A G E R   Fr a n c e                                                                   

C O R ONA   Mex i q ue              

B R O O K LY N  L A G E R   É t at s -Un i s       

A P É R I T I F S  5CL                                                                   13 	                                                     

L I L L E T  B L A N C

L I L L E T  R O S É

L I L L E T  R O U G E

M A R T I N I  B I A N C O

M A R T I N I  E X T R A  D RY

M A R T I N I  R O S S O

V E R M O U T H  B L A N C  E X T R A  S E C

N O I L LY  P R AT

D O L L I N  D RY

S U Z E 

P O R T O  S A N DM A N  –  R O U G E  O U  B L A N C

C A M PA R I 

A P É R O L

A N T I C A  F O R M U L A

PA S T I S

R I C A R D



À  T O U T E  H E U R E                                    

AT  A L L  T I M E 

F R I T E S  H U I L E  D E  T R U F F E  E T  PA R M E S A N 

T r u f f l e  o i l  a n d  p a r m e s a n  f r i e s

TA R A M A  F U M É  M A I S ON 

h om e m a d e  s m o k ed  t a ra m a 

G A M B A S  C R O U S T I L L A N T E S  «  PA N KO  » 

C r i s p y  “ p a n k o”   pra w n s 

AVOCADO TOAST « CHEESE CREAM » BAIES DE GOJI, 

GOMASIO 

Av o c a d o  t o a s t  «  c h e e s e  c rea m  »  g o j i  b e r r i e s ,  g om a s i o

OMELETTE AUX HERBES, COMTÉ, CŒUR DE SUCRINE 

Fresh herbs omelette, comté cheese, lettuce 

POTAGE DU MOMENT

Soup of  the moment

CROQUE-MONSIEUR, FRITES, CŒUR DE SUCRINE 

C r o q u e - m on s i e u r,  f re n c h  f r i e s ,  l e t t u c e 

S A L A D E  C É S A R , P O U L E T  C R O U S T I L L A N T 

C e s a r  s a l a d ,  c r i s p y  c h i c k e n  

TA R TA R E  D E  B Œ U F, F R I T E S ,  C Œ U R  D E  S U C R I N E 

Be e f  t a r t a re ,  f re n c h  f r i e s ,  l e t t u c e   

SAUMON FUMÉ, CRÈME AUX HERBES ACIDULÉE, BLINIS 

S m o k ed  s a l m on ,  f re s h  h e r b s  c rea m ,  b l i n i s  

ASSIETTE DE FROMAGES

C h e e s e s  s e l e c t i on

C O T É  S U C R É                                    

S W E E T  S I D E

MOU S SE  AU  C HO C OL AT  SE RV I E  T I È DE , PRA L I N É

E T  G L AC E  À  L A  N O I S E T T E  D U  P I É M ON T            

Warm chocolate mousse, Piedmont hazelnut ice cream 

VAC H E R I N  G L AC É  A UX  A G R U M E S 

Frozen vacherin with citrus fruits

I L E  F L O T TA N T E  A U  C A R A M E L , C R È M E 

A N G L A I S E  A U  M I S O  E T  VA N I L L E 

Floating island with caramel, custard flavored with 

miso and vanilla

GLACES ET SORBETS MAISON « TURBINÉ MINUTE »

Hom e m a d e  i c e  c rea m  or  s or b e t   

14

16

16

14

18

22

22

22

25

26

14

16

16

16

14



C O C K TA I L S   C R É AT I ON S                                                     

C R E AT I V E  C O C K TA I L S

F R A N K L I N  12cl                                                           23 	                                                                   

acidulé, rafraîchissant, intenseacidulé, rafraîchissant, intense 

citrusy, refreshing, tangy   

Sirop à la  Citronnelle  & Galanga,  Jus de Yuzu & Citron 

Vert ,  Gin infusé à  la  Citronnelle,  Espuma de Litchi 

& Gingembre,  Parfum de Suze & Fleur d’Oranger 

L e m on g ra s s  &  G a l a n ga  s y r u p,  Yuz u  &  Li m e  Ju i c e , 

L e m on g ra s s  i n f u s ed  G i n ,  Ly c h e e  &  G i n g e r  Fo a m , 

S uz e  &  O ra n g e  Bl o s s om  Pe r f u m e

C H E Q U E R  12cl                                                              23 	                                                                   

rafraîchissant, aromat ique, parfumérafraîchissant, aromat ique, parfumé 

refreshing, herbaceous, floral	    

Si r op de  Lyche e & Galanga,  Jus  de  Citron Vert  & Yuzu, 

Blanche d’Armagnac infus é  à  la  Sauge, 

trai t  d’Eau de  Ros e

Ly c h e e  &  G a l a n ga  Sy r u p,  Li m e  &  Yuz u  Ju i c e ,  S a g e 

i n f u s ed  W h i t e  Ar m a g n a c ,  d a s h  o f  Ro s e  Wa t e r

L A DY  A N O U S K A  16cl                                                    23

délicat, aromat ique, ennivrantdélicat, aromat ique, ennivrant

delicate, aromat ic, st irring   

Champagne sélection du Sommelier,  Rhum Havana 3ans, 

Sirop de Thé noir Earl Grey,  Jus de Citron Vert, 

Jus de Cranberry,  Bitter Burlesque

S om m e l i e r ’s  c h a m p a g n e  s e l e c t i on  Ha v a n a  R h u m  3  y ea r s 

o f  a g e ,  E a r l  G re y  Bl a c k  Tea  s y r u p,  Li m e  C u i c e , 

C ra n b e r r y  j u i c e ,  B u r l e s q u e  Bi t t e r

Au bar du Galanga, les noms des cocktails
sont intemporels...  Ils s’adaptent au gré des saisons.  
At the bar of Galanga, the names of the cocktails
are timeless...  They change with the seasons.



                                                  

M O N S I E U R  S M I T H  12cl                                              23                                                             

savoureux, terreux, opulentsavoureux, terreux, opulent

savory, earthy, r ich    

Orgeat  de  Nois ette  au  Beurre  doux & Mis o blanc, 

Vo dka infus é  au Shitake,  Tal isker  10 ans,  s er vis  ave c  un 

si de car  de  Dirty  Martini  Mais on

To a s t ed  Haz e l n u t  O rg ea t  w i t h  S a l t ed  B u t t e r  &  W h i t e  Mi s o, 

S h i t a k e  i n f u s ed  Vo d k a ,  Ta l i s k e r  10  y ea r s ,  s e r v ed  w i t h  a 

s i d e c a r  o f  o u r  h o u s e  D i r t y  Ma r t i n i

M O N S I E U R  G E O R G E  12cl                                            23

gourmand, fruité, crémeuxgourmand, fruité, crémeux

velvety, fruity, creamy   

Cel lo  de  Mandarine,  Rhum ambré à  la  Cannel le,  Jus  de 

c i tron,  Crème à  la  Vani l le,  Blanc  d’œuf,  Perrier

Ma n d a r i n e  C e l l o,  C i n n a m on  i n f u s ed  Am b e r  Ru m ,  L e m on 

Ju i c e ,  Va n i l l a  i n f u s ed  C rea m ,  E g g  W h i t e ,  Pe r r i e r

W I N D S O R  10cl                                                               23

robuste, réconfortantrobuste, réconfortant 

strong, heartwarming  

Milk  P unch Clarif ié,  Bourbon Bul lei t  infus é  au café, 

Rhum Havana esp e cial ,  Liqueur  de  café  Fair, 

Jus  de  Citron Vert ,  Lait  entier

C l a r i f i ed  Mi l k  Pu n c h ,  C o f fe e  i n f u s ed  B u l l e i t

Bo u r b on ,  Ha v a n  R h u m  e s p e c i a l ,  C o f fe e  Li q u or,

Li m e  Ju i c e ,   W h o l e  m i l k 



L E  T E A  T I M E  D E  M ON S I E U R  G E O R G E                                     

M O N S I E U R  G E O R G E ’ S  T E A  T I M E

To u s  le s  j o u r s  de  1 5 h 3 0  à  18 h 0 0. 

E v e r y d ay  f r om  3 : 3 0  p.m .  t o  6  p.m . 

BOISSON CHAUDE AU CHOIX PARMI NOTRE SÉLECTION 

D E  T H É S ,  C A F É S  O U  I N F U S I ON S 

HOT BEVERAGE FROM OUR TEA AND COFFEE SELECTION

 

G OU R M A N DI S E S  DU  JOU R  PR É PA R É E S  PA R  NO T R E 

C H E F  T HOM A S  DA N IG O  .  5  E U R O S  L A  P I È C E                                                 

H O M E M A D E  “ G O U R M A N D I S E S ”  F R O M  O U R  C H E F  

T H O M A S  DA N I G O  .  5  E U R O S  PE R  PI E C E

5

21C O C K TA I L S  C L A S S I Q U E S                                      

C L A S S I C  C O C K TA I L S 

Nos barmans, Grégoire et Lucien seront ravis de vous

proposer l’ensemble des cocktails du carnet contemporain.

Our bartenders, Grégoire and Lucien, will be delighted to offer you 

the entire selection of contemporary cocktails collection.  

N E G R ON I  B L A N C  10CL 

Gi n  C i t a del le,  L i l le t  Bl a n c,  Su z e

M A NAT H A N  10CL 

B o u r b on ,  Ver m o u t h  ro u ge,  A n go s t u r a  bi t ter

Bo u r b on ,  red  Ve r m o u t h ,  An g o s t u ra  bi t t e r

AV I AT I ON  10CL 

Gi n ,  J u s  de  c i t ron  j au n e,  L i q ue u r  Lu x a r do 

Ma r a s c h i no,  C rèm e  de  Viole t te  

G i n ,  L e m on  Ju i c e ,  Lu x a rd o  Ma ra s c h i n o  Li q u e u r, 

Vi o l e t t e  Li q u e u r

V I E UX  C A R R É  10CL

Rye  W h i ske y,  C o g n a c  Hen n e s s y  VS ,

C a r p a no  A n t i c a  Fo r mu l a ,  L i q ue u r  D.O. M 

B en e d i c t i n e,  Pe yc h aud’s  Bi t ter

Ry e  W h i s k e y,  C o g n a c  He n n e s s y  VS ,  C a r p a n o  An t i c a 

For m u l a ,  D.O . M  Be n ed i c t i n e  Li q u e u r,  Pe y c h a u d’s  Bi t t e r

E S P R E S S O  M A R T I N I  10CL

Vo d ka  Wy b o row a ,  E x pre s s o,  L i q ue u r  de  c a fé  Fa i r, 

Si rop  de  D em er a r a

Wy b or o w a  Vo d k a ,  E s pre s s o,  Fa i r  C o f fe e  Li q u or, 

D e m e ra ra  s y r u p

F R E N C H  75   15CL 

C h a mp a g n e,  Gi n  B om b ay  S apph i re, 

J u s  de  c i t ron  j au n e,  Si rop  de  s uc re

C h a m p a g n e ,  Bom b ay  S a pp h i re  G i n , 

L e m on  Ju i c e ,  S i m p l e  s y r u p



C H A M PAG N E S                                       
                                                                                               

B L A NC S   W H I T E S 

L a s é le ct ion de  notre  s ommelier 

Domaine Cossy Brut 1 er Cru « Ephémère »

L e Br un de  Neuvi l le  Extra  Br ut  Blanc  de  Blancs 

«  L e s  C hemin Empreinte  »

L e  Br un de  Neuvi l le  Extra  Br ut  Blanc  de  Blancs 

«  Ex tr a  Blanc  »

L e  Br un de  Neuvi l le  Br ut  Blanc  de  Noir 

e t  Blancs  «  Autolys e  »

Domaine de la  Borderie Extra Brut  Blanc 

de Blancs «  L’Arpent Oublié »  2018

Geoffroy Brut Nature 1er Cru « Pureté  »

Moë t  & Chandon Br ut

Perrier-Jouët  Blanc  de  Blancs 	

Bar on de  Roths chi ld  Blanc  de  Blancs

Bi l le cart  Salmon Br ut  Sous-Bois

Bi l le cart  Salmon Br ut  Nature

Ruinar t  Blanc  de  Blancs 

RSRV Br ut  Blanc  de  Blancs

Dom Pérignon br ut ,  2012

K r ug L a  Grande Cuvé e

L aurent  Perrier  Br ut  2012

R O S É S   R O S E S

Fr anck Pas cal  Br ut  «  Toléranc e  »  2015

Domaine de la Borderie Extra Brut « Douce Folie »	

Le Brun de Neuvil le  Brut  «  Au Bout du Chemin »

L aurent  Perrier  Br ut

  75CL

115

130

130

120

160

150

180

130

210

220

270

180

250

230

550

590

280

180

150

180

280

15CL

24

34

39

S A N S  A L C O O L
ALCOHOL-FREE

French Bloom Blanc                                              

French Bloom Rosé

   

    18    70

    18    70



S P I R I T U E UX
S PI R I T S

W H I S KY S                                                       

É C O S S E   S C O T L A N D

G L E N F I D D I C H  12  A N S 

J O H N N I E  WA L K E R  B L A C K

TA L I S K E R  10  A N S

G L E N M O R A N G I E  T H E  O R I G I NA L  10  A N S

I S L E  O F  J U R A  -  E L I X I R  12  A N S

B OW M O R E  12  A N S

A U C H E N T O S C H A N  T H R E E  WO O D

O B A N  14  A N S

L A G AV U L I N  16  A N S

M A C A L L A N  D O U B L E  C A S K  12  A N S

L A G AV U L I N  12  A N S  S P É C I A L  R E L E A S E

I R E L A N D E   I R E L A N D

B U S H M I L L S  10  A N S 

B U S H M I L L S  O R I G I NA L

J A M E S O N

É TAT S -U N I S   U N I T E D  S TAT E S  O F  A M E R I C A

B U L L E I T  B O U R B O N

B U L L E I T  RY E

WO O D F O R D  R É S E RV E

J A P ON   J A PA N

M AT S U I

N I K K A  F R O M  T H E  B A R R E L

H I B I K I

 

     4CL 

       18

       18

       19

       19

      20

     20

     20

        22

          23

          28

    36

         18

    16

    14

         20

      21

        21

      26 

    36

   48

V I N S        

W I N E S                                
Carte des vins disponible sur demande / 
Wine list available on request  

                                                                                             

B L A NC S   W H I T E S 	

C Ô T E S  D U  R H Ô N E ,  C H R I S T E L L E  B E T T O N  2021

VA N T O UX ,  D O M A I N E  D E  F O N D R È C H E  «  P E R S I A  » 

2023

B O U R G O G N E ,  M A I S O N  H E N R I  & G I L L E S  B U I S S O N 

2020

R O U G E S   R E D S

B A N D O L ,  D O M A I N E  D E  T E R R E B R U N E ,  2020

S A I N T  J O S E P H ,  B E R NA R D  G R I PA  202 2	

L A N G U E D O C ,  D O M A I N E  L A  T Ê T E  DA N S  L E S 

E T O I L E S  «  D O U C E U R  C É L E S T E  »  2019

R O S É S   R O S E S

C Ô T E S  D E  P R OV E N C E ,  C H ÂT E AU 

S A I N T E  M A R G U E R I T E  «  SY M P H O N I E  »  2022

  14CL

17

16

20

18

20

17

16



W H I S KY S  ( S U I T E )

F R A NC E   F R A N C E

K U E N T Z  D ’U N  V E R R E  P R I N TA N I E R

A U T R E  PAY S   O T H E R  C O U N T RY

K AVA L A N  TA Ï WA N 

G I N S 

B O M B AY  S A P P H I R E 	

TA N Q U E R AY   

J U I L L E T  G I N  D E  P R OV E N C E

G E N E R O U S  G I N 	

P LY M O U T H  G I N 

H E N D R I C K S

M O N K E Y  47

TA N Q U E R AY  T E N 	

G I N  B AT C H  #1 

C I TA D E L L E 

É L É P H A N T  G I N 	

F I S C H E R

E T S U  G I N

L E S  B E AUX  J O U R S

VO D K A S

K E T E L  O N E

B E LV E D E R E

G R E Y  G O O S E 

D I S T I L L E R I E  D U  V I A D U C

B E LU G A  G O L D  L I N E 

T E Q U I L A S  /  M E Z C A L S  /  P I S C O S 

O L M E C A  S I LV E R 	

T E Q U I L A  PAT R O N  S I LV E R 	

T E Q U I L A  PAT R O N  R E P O S A D O

T E Q U I L A  PAT R O N  A N E J O 	

T E Q U I L A  PAT R O N  E L  C I E L O 	

C A S A M I G O S  B L A N C O 	

D O N  J U L I O  1942 A N E J O 	

M E Z C A L  D E L  M A G U E Y  V I DA

M E Z C A L  C A S A M I G O S

P I S C O  WA QA R 	

R H U M S  /  C AC H AÇ A S

H AVA NA  C LU B  3  A N S

H AVA NA  C LU B  E S P E C I A L 

E M I N E T E  R E S E RVA ,  7 A N S

R H U M  T R O I S  R I V I È R E S  1999  –  2000  –  2010

Z A C A PA  S O L E R A  23  A N S

RYO M A  J A P O N  7  A N S

Z A C A PA   XO

A P P L E T O N  E S TAT E  21  A N S

C A C H A Ç A  L E B L O N 	  

AC C OM PA G N E M E N T  S O DA  /  T ON I C

S O DA  M I X E R

 4CL

   23

        

   22

 

 

   18

   18

   18

   18

   18

           19

           19

   20

   20

   20

   20

   20

   20

   20

      

   18  

           22

           22

         26

         29

            16

         22

      24

      24

         58

         28     

      56

   20

    31

             15

         

             18

       19

    22

      24

   27

     32

         35

   48

    18 

 

     

     5



D I G E S T I F S
D I G E S T I V E S                                        

L I Q U E U R S

C O I N T R E AU 

G R A N D  M A R N I E R

B A I L E YS

G E T  27

B É N É D I C T I N E

F R A N G E L I C O

A M A R E T T O  D I S A R O N O

L I M O N C E L L O  LUX A R D O

F E R N E T  B R A N C A

P E R N O D  A B S I N T H E 

M A I S ON  M

G É N É P I  N O I R

S A P I N E T T E

M A I S ON  L H E R A U D

V I E UX  P I N E AU  D E S  C H A R E N T E S  15  A N S

E A UX  D E  V I E 

E A U  D E  V I E  D E  P O I R E ,  W I L L I A M I N E  M O R A N D

C A P OV I L L A  G R A P PA  D I  B A S S A N O  2011

C H O C O  M A LT

E A U  D E  V I E  D E  M I R A B E L L E

C A LVA D O S

A D R I E N  C A M U T,  6  A N S  D ’Â G E

A D R I E N  C A M U T,  R É S E RV E  D ’A D R I E N 

A R M AG NAC

C H ÂT E AU  L AU B A D E ,  V S O P 

A R M I N,  20 A N S  D ’Â G E S

A R M I N,  6  A N S  D ’Â G E S

A R M I N,  B L A N C H E  D ’A R M A G NA C 	

C O G NAC

H E N N E S SY,  V S

H E N N E S SY,  XO 

C O U TA N S E AUX  A I N É ,  H O R S  D ’Â G E 

H E N N E S SY  PA R A D I S

M A R T E L L  V S O P

M A R T E L  C O R D O N  B L E U  	

M A R T E L  X XO 	
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