
Huître spéciale Tarbouriech à la flamme, stracciatella et N’duja
F l a m b e b  s p e c i a l  Ta r b o u r i e c h  O y s t e r,  s t ra c c i a t e l l a ,  a n d  N ’d u ja

Saint-Jacques de Port-en-Bessin, bouillon au galanga, XO et navet
Por t - e n -Be s s i n  S c a l l op,  ga l a n ga l  br ot h ,  XO  s a u c e  a n d  t u r n i p

Homard bleu au binchotan, beurre thaï, capucine et cime di rapa
Bi n c h ot a n  b a r b e c u e  g r i l l ed  b l u e  l o b s t e r,  T h a i  b u t t e r,  

n a s t u r t i u m  a n d  c i m e  d i  ra p a

Turbot mariné au miso, frisée au barbecue, sauce végétale 
au piment vert et sakura

Mi s o - m a r i n a t ed  Tu r b ot ,  b a r b e c u e  f r i s é e  l e t t u c e ,  v e g e t a b l e  s a u c e 
w i t h  g re e n  c h i l i  a n d  s a k u ra

Mangue givrée au piment d’Espelette, shiso rouge et vinaigre rosé
F r o s t ed  Ma n g o  w i t h  E s p e l e t t e  p e pp e r,  red  s h i s o,  a n d  r o s é  v i n e ga r

Soufflé chocolat grand cru
G ra n d  C r u  D a r k  C h o c o l a t e  S o u f f l é

M E R C R E D I  1 4  F É V R I E R  2 0 2 4  -  S A I N T - V A L E N T I N
p a r  T h o m a s  D a n i g o

240 euros  TTC par  p ers onne ho r s  boiss on 
2 4 0  e u r o s  T T C  p e r  p e r s on  e x c l u d i n g  d r i n k s


